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Antipasti 
 

 

Pan crujiente, mozzarella fresca, aceite con ajo, tomate 
maduro y albahaca fresca se combinan en una explosión 
de sabores mediterráneos. 
9 

 

Lechugas, peras, parmesano, nueces y aliño de miel y 
trufa. Una experiencia de sabores y texturas excepciona- 
les. 
10 

         Focaccia di bologna 
Mortadela, mozzarella de búfala y pesto de  pistacho  que 
en el interior de nuestra esponjosa focaccia,  crean un 
placer irresistible de sabores italianos. 
10 

Carne de cerdo cocida a baja temperatura con salsa de 
atún, alcaparras y a nchoa s. Una experiencia culinaria 
que refleja la autenticidad de la cocina italiana . 
10 

 

Carpaccio di manzo 
Una deliciosa creación que destaca la ternura del 
carpaccio de redondo de ternera. Se sirve con rúcula 
fresca y finas láminas de queso parmesano. 
13 

 

Burrata cremosa, tomate fresco y pesto de albahaca. Una 
combinación simple y deliciosa  que  resalta  la  frescura  y 
la calidad de los ingredientes . 
11 

 
 
 

 
 

 

La margherita di bufala La proscuitto e funghi 
Homenaje a Nápoles, nuestra marg herita, pura simplicidad. 
Masa fina y crujiente, salsa de tomate, mozzarella fresca de 
búfala y albahaca : una obra maestra. 
11 

 

              La Piccante 
Masa crujiente, salsa de tomate, mozzarella cremosa, 
salame picante y un toque de guindilla . ¡Un placer audaz 
y exclusivo para los amantes del picante! 
11 

Di Verdure 
Deliciosa opción para amantes de sabores naturales: 
masa crujiente, salsa de tomate, mozzarella fresca, 
pimiento, calabacín y berenjenas. 
10 

La Carbonara 
Masa crujiente con mezcla de huevo, queso pecorino 
romano, mozzarella y guanciale crujiente. Una fusión 
sorprendente de sabores y texturas italiana s. 
10 

Descubre la perfección de nuestra pizza con tomate 
vibrante, mozzarella derretida, champiñones frescos y 
lonchas suculentas de jamón cocido . 
9 

 

Una exquisita combinación de sabores con tomate fresco, 
mozzarella suave ,  provolone,  gorgonzola  y parmesano 
añejo . Una indulgencia única para los amantes del queso. 
10 

La Calabrese 
Masa crujiente, mozzarella fresca , gorgonzola y n'duja 
picante se combinan en esta delicia calabresa . Rematada 
con rúcula fresa y un toque de aceite de oliva. 
10 

La Carpaccio 
Una fusión exquisita de carpaccio , mozzarella y salsa de 
trufa rematada con queso Parmesano . 

 
15 

 

 
 
 

 

 

 

 
Pasta fresca rellena de carne en baja temperatura en 
salsa de tomate y albahaca , cocinada al vino tinto 
italiano . Una explosión de sabores en cada bocado. 
14 

Risotto al Tartufo e Funghi Porcini 
Risotto cremoso acentuado con lascas de trufa negra y 
boletus. Una experiencia refinada de sabores en cada 
cucharada de esta deliciosa especialidad de nuestro chef. 
15 
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Pasta al dente, salsa de tomate, Pecorino Romano, 
autentico guanciale ahumado y un toque picante en cada 
bocado. Auténtico sabor italiano 
12 

Rigatoni ai 4 Formaggi 
Exquisitos rigatoni cubiertos por crema de gorgonzola, 
mozzarella, grana padano, y el queso secreto del chef 
Una pasta sin igual. 
12 

 

Pasta envolvente con pera, gorgonzola, nata y nueces. 
Un encuentro perfecto  de dulce y salado en cada 
bocado 
10 

Spaghetti alla Carbonara 
Una delicia romana con pasta al dente, guanciale 
crujiente, y una sedosa salsa de huevo y Pe corino . 
Simplicidad y sabor en cada bocado. 
10 

 

Tagliatelle al dente con una salsa rica de carne de res, 
tomate, vino tinto y hierbas. Una experiencia de sabor 
abundante que celebra la tradición culinaria de Bologna. 
10 

 

Pasta fresca rellena de salmón en una exquisita salsa de 
mantequilla y salvia. Un deleite refinado en cada uno de 
los tortelli. 
13 

 
 
 

 
 

 

Pasta fresca, ternera, bechamel, mozzarella y albahaca 
en armonía. Un deleite italiano en cada capa. 
10 

 
 

                Piccante 
Una explosión de sabor con pasta de salame n'duja, 
salsa de tomate, mozzarella y bechamel. Una experien- 
cia ardiente y deliciosa en cada bocado . 
12 

 
 

Dal Mare  
Una sinfonía marina en cada capa, con gambas, mejillo- 
nes y caella entre pasta fresca y una deliciosa mezcla de 
bechamel y salsa de tomate italiano 
13 

La Milanese 
Una obra maestra con pasta fresca, ossobuco jugoso, 
tomate, zanahoria, cebolla, azafrán y bechamel. Una 
fusión de sabores homenajea a la tradición de Milanesa. 
14 

 

 
Pasta fresca entre capas de indulgente mezcla de nata, 
gorgonzola, mozzarella, grana padano y bechamel. Un 
deleite culinario lleno de sabores ricos y cremosos . 
12 

 

Un festín de capas vibrantes de pasta con pimientos, 
berenjenas, calabacines, mozzarella para pizza, becha- 
mel y pesto de albahaca . 
10 

 

Capas de pasta artesanal, calabaza asada, aroma de 
romero fresco, provolone y gorgonzola fundidos, todo 
unido por una elegante bechamel. 
12 

 
 
 

 
 

 

La Milanese di Maiale 
Un clásico italiano, autentico cerdo iberico y empanado 
dorado. Una fusión de texturas crujientes y sabores 
delicados, fiel a la tradición y sofisticación milanese 
12 

 
 

Jugosas y aromáticas, estas chuletas de cordero capturan la 
esencia del estilo italiano con hierbas aromaticas, ofrecien- 
do un deleite tierno y sabroso en cada mordisco. 
15 
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